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OPA!

OPAI

Spuren Sie die Warme und Energie der Agais schon, wenn Sie blof den
Namen nennen?

In dieser Kuche, in der Kultur mit Geschmack vermischt wird, werden gemeinsam
mit verschiedenen Proteinen, Cemuse, Frichte und Cewlrze groRzigig verwen-
det. Die einfachsten Cerichte verwandeln sich, durch das in der mediterranen

Kiche nicht wegzudenkende Olivendl und ein wenig aromatische Gewirze, in

etwas ganz Grofiartiges.

So wie die warmen Cerichte wichtig sind, freten auch die kalten Mezze in der
mediterranen Kuche in den Vordergrund. Die Cerichte mit Olivendl, Salate und
Beilagen, mit denen Sie im Sommer etwas Frische bekommen, versuchen den
leckeren Fleisch- und Fischgerichten die Show zu stehlen.

Um alles zu geniefen, erwarten wir Sie for einen schéonen und langen Abend. ..
Natorlich verstehen wir sehr gut, wenn Sie schnell essen und dann rober ins
Indigo gehen mochten!

Cuten Appetit.

g
%Q

Offnungszeiten / Acilis Saatleri 19:00 - 22:00



KALTE VORSPEISEN
SOGUK BASLANGICLAR

Auswahl aus frischen mediterranen Mezze,
Bitte wahlen Sie von unserem Servierwagen

Akdeniz mezelerimizi servis arabamizdan secebilirsiniz

KALTE TOMATENSUPPE (i) ()
Crione Peperoni, rote Krabben, Burrata Kase und Croutons

SOGUK DOMATES CORBASI
Cin biberi, kirmizi karides, Burrata peyniri ve kruton

MARINIERTER SEEBARSCH (.
Aromatisiert mit Limettensaft, Zitronengras und rote Zwiebeln

MARINE LEVREK
Lime suyu ve limon otu ile tatlandirimis levrek baligi

BABY ARTISCHOCKE i’
Gekocht mit Olivendl, serviert mit Gron der Saison

ZEYTINYAGLI BEBEK ENGINAR
Mevsim yesillikleri ile

GEKOCHTE SCHRIMPS MIT ZITRONENSAUCE ()

Mit Zitrone gekochte Shrimps, serviert mit ausgesuchtem Gemise in Scheiben

und Oliven-Zitronen Dressing

LIMON SOSLU HASLANMIS KARIDESLER
Dilimlenmis sebzeler ve zeytinyadi-limon sos ile

ZUKEBLOSS SAYAN (i (&)

Zucchini sautiert mit Frohlingszwiebeln, serviert mit Knoblauch-Joghurt und in

Butter gebratenen roten Paprika

TAZE SOGAN ILE SOTELENMIS GIRIT KABAGI
Sarmsakl sizme yodurt ve tereyadinda kizarmis kirmizibibber



WARME VORSPEISEN
SICAK BASLANGICLAR

Blatterteig Borek gefullt mit Spinat und dee@
Baklava yufkasina sarlmis ispanakl ve peynirli borek

PFANNENGEBRATENE LEBER
Warmer Humus, rote Zwiebeln mit Sumac

CIGER TAVA
[k humus, Sumakl kirmizi sogan

Frittierte Calamari Ringe mit Tarator Sauce
Misir unuyla kizartilmis Tarator soslu kalamar tava

SPANISCHE KONIGSGARNELEN (i)
GEGRILLTE KONIGSGARNELEN
Mit Knoblauchbutter Sauce

ISPANYOL KARIDES

Tereyadi-sarmsak soslu

WACHTEL CONFIT
Cegrillter Spargel und sautierter Chinakohl

BILDIRCIN KONFIT
lzgara kuskonmaz ve sote Cin lahanasi ile

SAUTIERTE MEDITERRANE KRAUTER
Serviert mit Knoblauch-Joghurt

SOTELENMIS AKDENIZ OTLARI
Sanmsakl yogurt ile



SUPPEN / CORBALAR

MEERESFRUCHTE SUPPE vf
Serviert mit Safran und mini CemUse

DENiZ MAHSULLERI CORBASI
Safran ve mini sebzeler ile

Franzoésische Zwiebelsuppe () (&)
Fransiz Usult Sogan Corbasi

Mahluta (@)
Linsensuppe mit Kimmel
Kimyonlu Mercimek Corbasi

SALATE / SALATALAR

HORIATIKI SALAD
Ziegenkase, Tomaten, Gurken, Kalamata Oliven, rote Zwiebeln und Olivendl
Extra Virgin

Keci peynir, domates, salatalik, Kalamata zeytini, kirmizi sogan,
sizma zeytinyag

MEDITERRANER KRAUTER SALAT
Franzdsischer Ziegenkase, frische Krauter, Avocado Limetten Dressing

YESIL AKDENIZ SALATASI
Fransiz usul0 keci peynir, taze baharatlar, avokado lime sos

OKTOPUS SALAT
Mediterranes Cron, Cherry Tomaten und Basilikum Dressing

AHTAPOT SALATASI
Akdeniz yesillikleri, ceri domates ve feslegen sosu

BRESAOLA UND RUCOLA SALAT
Bresaola vom Rind, Rucola, Cherry Tomaten,
karamellisiertes Balsamico Dressing

BRESAOLA VE ROKA SALATASI
Dana bresaolag, roka, parmesan peynir, ceri domates,
karamelize balzamik sos

GRUNER LINSEN SALAT
Gekochtes GemUse mit Olivendl-Zitronen Dressing

YESIL MERCIMEK SALATASI
Haslanmis sebzeler ve zeytinyadi-limon sos



HAUPTGERICHTE
ANA YEMEKLER

“PAELLA VALENCIANA"
Garnelen, Muscheln, Miesmuscheln, Hahnchen und Safran Reis

Karides, istiridye, midye, tavuk ve safranli pilav

“LAVRAKI" 1" ]
GEGRILLTER SEEBARSCH IN OLIVENOL
Ofenkartoffeln, Kapem, Tomaten und karamellisierte Zitrone

ZEYTINYAGINDA IZGARA LEVREK
Finnlanmis patates, kapari, domates ve karamelize edilmis limon

“PSARI PLAKI STO FOURNO” (i)
Ofengebackene Seebrasse, wirzige Tomaten,
/wiebeln und Weikwein Sauce

FIRINDA CIPURA PILAKI
Baharatl domates, sodan ve beyaz sarap sos

GEGRILLTER OKTOPUS
Mediterranes GemUse und Knoblauchbutter Sauce

[ZGARA AHTAPOT
Akdeniz sebzeleri ve sanmsakll tereyad sos

GEDUNSTETER SEEBARSCH (i)
Langsam gegarter Seebarsch, mediterranes Gemise und Artischocke

BALIK BUGULAMA
Adrr ateste pisirilmis levrek bugulama, Akdeniz sebzeleri ve enginar

“MECHOUI”
OFENGEGARTE LAMMRIPPCHEN
Gemuse Couscous und Ofenkartoffel

FIRINDA KUZU KABURGA
Sebzeli kuskus ve finn patates

GEGRILLTE LAMMKOTELETTS ()
Serviert mit Sellerie Ragout

|IZGARA KUZU PIRZOLA
Kerevizli Ragu ile

GEGRILLTES RINDERFILET
Confit Kartoffeln, gegrillter Spargel, sautiertes mediterranes Gemise und
Rotwein Sauce

|IZGARA BONFILE
Konfit patates, izgara kuskonmaz, sote Akdeniz sebzeleri ve kirmizi sarap sos

“TANTUNI"
Mit GemuUse sautiertes Rindfleisch

Sebzelerle sotelenmis dana efti



DESSERTS
TATLILAR

WARMER DATTELKUCHEN
Mit Vanilleeis

HURMALI SICAK KEK
Vanilyall Dondurma ile

TIRAMISU
Himbeere
(30

TIRAMISU
Ahududulu

OPERA CAKE
Mit Kaffee und Schokolade

OPERA KEK
Kahveli ve Cikolatali

“ORCHARD” KUCHEN
Bayrisch Creme Vanille, Bayrisch Creme Mango, Blaubeergelee,
Passionsfrucht Gelee, Vanille Pannacotta mit Pistazien Biskuit

Vanilyall bavaros, mango bavoros, yabanmersini jdlesi, carkifelek meyvesi
jolesi, vanilyall panna cotta ve fistikl kek ile

BERRY COPPER
LAVENDELCREME
Rote Waldbeeren und Oreo Eis

LAVANTALI KREMA
Kirmizi orman meyveleri ve Oreo’lu dondurma

GEMISCHTER OBSTTELLER MIT FRUCHTEN DER SAISON
KARISIK MEVSIM MEYVELERI TABAGI

@ Vegetarische Option 7\‘ Cluten frei Speisen mit diesem Zeichen enthalten Schweinefleisch

Vejetaryen secenedi a GClotensiz - Isaretli yemeklerimiz domuz efi icerir

Unser Kichenteam freut sich lhnen jeglichen kulinarischen Wunsch zu erfillen
Ozel bir isteginiz varsa, mutfak ekibimiz onu gerceklestimekten mutluluk duyacakt.
Bitte informieren Sie unser Servicepersonal vor lhrer Bestellung Uber |hre Allergien auf bestimmte Lebensmittel

Herhangi bir yiyecege aleriiniz varsa lutfen siparis vermeden dnce servis personeline haber verin.
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OPAl

Opal

Don't you feel the warmth and the energy of the Mediterranean region even only
by saying the name?

In this cuisine that culture is blended by flavor; fresh vegetables, fruits and spices
are used abundantly along with types of protein. Even the simplest of dishes get
a much deeper flavor once the indispensable olive oil and some aromatic
spices are added.

The cold dishes are also very important in the Mediterranean Cuisine. Refreshing
vegetable dishes cooked in olive oil, salads and even the garnishes will fight for

your attention over the tasty meat and fish dishes.

We would like to invite you to a nice long dinner to enjoy all the dishes... but
completely understand if you want to grab a quick bite and head to Indigo.

Have a great meal. ..

OPAI

YyscTeyete Tenmmo un sHepruo CpegrMseMHOMOPbLS, LOKE

KOrQ MPOCTO MPOUSHOCUTE DTO HO3BAHUE?

B a1on kyxHe, rae KymbTypa MEPEMELIAHA CO BKYCAMM,

BMECTE C OEnKaMM LWEOPO UCMOMb3YKOTCH OBOLY,
PPYKTLl 1 cneumn. [laxe camble mpocTble Omoaa

3OUrPAKOT  MO-HOBOMY, ECIM K HuM  AOOOBUTH
OfMMBKOBOE  MQC/IO -  OCHOBHOM  UMHIPEANEHT

CPEOUZEMHOMOPCKOM KYXHWU, M HEMHOTO QPOMATHbBIX

cneyun.
B CpeanseMHOMOPCKOM KyxHE HAPSLY C rOPAYMMM
617)—0,&0!\/]% BOXHOE MECTO 30AHUMAKOT XOJIOAHbIE
30KYCKM - Mese. JleTom oBouwHble Omroga Ha

ONMBKOBOM MACIE, CAnaATbl W TOPHUPbLI  METKO
OTTAVMBAIOT K CEDE BHUMAHME OT BKYCHbIX MACHbLIX U
ObIOHBIX OMHOA.
KIOEM BOC HO AOMrMe 3aCTOmMNbY, YTOOBI HOCNAONTHLCS
BKYyCOM BCeX Omtog .. KOHEYUHO, Mbl MOWMEM ECIM Bbl

30XOTUTE MOCKOPEE MOKOHYMTb C €40V W MNEPEUTU B
Indigol!
[ouaTHOro anneTuTa...

Opening Hours / Yacel paboTer 19:00 - 22:00




COLD STARTERS
XONOHBbIE 3AKYCKU

Selection of Fresh Mediterranean Mezzes,
Please choose from our service trolley

Ha cepsrposouHom ctonuke Bel MoxeTe BeibpaTe CpegrseMHOMoOpCKME
30KYCKM MESE

COLD TOMATO SOUP i’
Creen chili pepper, red prawns, Burrata cheese and croutons

XONOAHbII TOMATHbBIN CYT
C 3enéHbiM OCTPbIM MEPLEM, KDACHBLIMU KOEBETKAMY, ChIPOM DYPPATA 1
CYXQPVKOMU

MARINATED SEA BASS (i)
Flavored with Lime juice, lemongrass and red onion

MAPVHOBAHHEI CUBAC

Cubac, NpunpaBIEHHBIN COKOM NMAMMA, NEMOHIPACCOM U KOOCHBIM MyKkOM

BABY ARTICHOKE AA
Cooked in olive oil served with seasonal greens

Monoaov PTUWOK B ONUBKOBOM MOCTIE U C CE30HHOWN 3EMEHBIO

GARIDES LEMONATES ()
Shrimps boiled with lemon served with assorted sliced vegetables and
olive oil lemon dressing

KPEBETK, OTBAPEHHBLIE C JTMMOHOM
[ofaroTCa C HOPESAHHBIMA OBOLWAMN U COYCOM 13 OMMBKOBOIO MACIIA 1
IAMOHQ

ZUKEBLOSS SAYAN @)
Zucchini sautéed with spring onion, served with garlic yoghurt and buttered
red pepper

KPYTTIblE KABAYKIA, OBXAPEHHBIE C 3EJIEHBIM JTYKOM
[ToAQHrOTCA C YECHOYHBIM CLEXEHHBIM NOTYPRTOM U OOXAPEHHBIM
C CIVMBOYHOM MACHE KPACHbIM NePLEM



HOT APPETIZERS
[OPAYNE 3AKYCKA

Pastry Filled with Spinach and Cheese

[Mpor ns TecTa 4nsg NAxMNaBbl CO WIMHATOM UM OPBIH3OM

PAN-FRIED LIVER WITH
Warm Hummus, red onion with sumac

XAPEHAY MEYEHKA
C TenmnbiM xyMyCOM, KPOACHBIM MYKOM C CYMOXOM

Deep-Fried Calamari Rings with Tarator Sauce
KapeHsie KonbLa KansMAPOB C COYCOM TAPATOP

SPANISH PRAWN i)
GRILLED KING PRAWN
With garlic butter sauce

KOPOJIEBCKAS KPEBETKA HA TPUTIE
C COoycOM 13 CrMBOYHOrO MACHQA U YECHOKA

QUAIL CONFIT
Crilled asparagus and sautéed pakcoy

MEPEMNEJT KOH®U
C XOpEHOM CNAPXEN 1N TYWEHOM KAMYCTOW MNAK-YOWM

SAUTEED MEDITERRANEAN HERBS
Served with garlic yoghurt

TYLWEHBIE CPEAVU3EMHOMOPCKUE TPABDI

C YECHOYHBIM NOTYPTOM



SOUPS 7 C¥Tlbl

SEAFOOD SOUP (i
Served with Saffron and mini vegetables

C¥N C MOPENMPOYKTAMA

[ogoeTca ¢ LWadopAHOM 1 MUHM OBOLAMM

French Style Onion Soup (f) (&)

PP aHLY3CKAM MYKOBLIV CYM

MAHLUTA
Lentil soup with Cumin

YeuesnuHbii Cyn C TMUHOM

SALADS / CAJIATHI

HORIATIKI SALAD (i) (&)
Goat cheese, tomatoes, cucumber, Kalamata olives
red onions virgin olive oil

Kosui Cblp, MOMMAOPLI, OrypLbl, Onmski KanamaTa, KpACHBIV TyK,
OINMBKOBOE MACTIO MEPBOrO OTXMUMA

MEDITERRANEAN GREEN SALAD i’
French style goat cheese, Fresh herbs, avocado lime dressing

3EMEHbLIN CPEAV3EMHOMOPCKMN CANAT

PPAHLY3CKMN KO3UM ChIP, CBEXME MPAHBIE TOOBbI,
COyC 13 aBOKQZO M NAMa

OCTOPUS SALAD (i)
Mediterranean greens, cherry tomatoes and basil dressing

CAJTIAT N3 OCbMUNHOTA

CpeanseMHOMOPCKAA 3EMEHD, MOMULOPRLI YEPPU U COYC M3 OA3UMMKA

BRESAOLA AND ARUGULA SALAD (i)
Beef bresaola, arugula, parmesan cheese, cherry tomato,
caramelised balsamic sauce

CAJAT N3 BPEA3OIJTbl U PYKKOIJIbI
bpesaona, pykkona, NOpPME3AH 1 MOMUAOPRLI YEPPY; NOLAETCA
C KAPpAMENM3NPOBAHHBIM 6OJ_IbBOMI/|UIeCKI/IM COyCOM

GREEN LENTIL SALAD
Boiled vegetables and olive oil-lemon sauce

CAINAT M3 3ENEHOW YEYEBMLIBI
C OTBOPEHHBIMM OBOLAMM 1 COYCOM M3 OFIMBKOBOTrO MACTIA U MMMOHQ



MAIN COURSES
OCHOBHBIE BIMFKOIA

“PAELLA VALENCIANA”
Prawns, clams, mussels, chicken and saffron rice

KpeseTk, MOMMOCKN, MUOMW, KYPULCA U PUC C WACDPAHOM

“LAVRAKI" 1"
GRILLED SEA BASS IN OLIVE OIL
Roasted potatoes, capers, tomatoes and caramelized lemon

CUBAC TPUJTb C OJTMBKOBBLIM MACJTIOM
C 3aneyYeHHbIM KOPTOdOENEM, KANMEDCAMM, MOMUAOPOM U
KOPAMENN3NPOBAHHBIM TTMMOHOM

“PSARI PLAKI STO FOURNO" A
BAKED SEA BREAM
Spicy tomato, onion and white wine sauce

3ANEYEHHAY JOPALA

C npsaHbIM NOMUMOOPOM, MYKOM 1 COYCOM 13 DENOro BUHA

GRILLED OCTOPUS
Mediterranean vegetables and garlic sauce

OCBMUHOT HA TPUTJIE
Co cpeamseMHOMOPCKMMY OBOLLAMU M COYCOM U3 CIMBOYHOrO MACHQ U
YECHOKA

STEAMED SEA BASS i
Slow cooked sea bass, Mediterranean vegetables and artichoke

TYLEHAS PblBA
Cvbac, MpUroToBMNEHHLIN HO MELTIEHHOM OTHE, CO CREANZEMHOMOPCKMM
OBOLICMA U P TULLIOKOM

“MECHOUI”
ROASTED LAMB RACK
Vegetable couscous and baked potatoes

KAPE 9rHEHKA

OBOLHOM KYCKYC 1 3AMEYEHHBIN KOPTOCDENMb

GRILLED LAMB CHOPS (i)
Served with Celery Ragout

BAPAHBbY OTBEVMBHAY HA TPUTIE
[logaeTcs C pary ns KOPHA CEMbAEPER

GRILLED BEEF TENDERLOIN

Confit potatoes, grilled asparagus, sautéed Mediterranean vegetables and

red wine sauce

rOBIXb4 BLIPE3KA HA TPUSIE
C kapTOodhenem KOHAOKW, CMAPXEN HO TPUNE, TYLWEHBIMM
CPEANIEMHOMOPCKMMI OBOLAMM 1 COYCOM M3 KPACHOIO BUHA

“TANTUNI"
Sautéed beef and vegetables

[ 0BAAVHO, TYWEHOA C OBOLAMM



DESSERTS
NECEPTHI

WARM DATE CAKE
With Vanilla Ice Cream

TEMNNBLIN KEKC C $UHNKAMU

C BOHWMBHBIM MO OXEHHBIM

TIRAMISU

Raspberry
€y

TUPAMUCY
C MonvHoOM

OPERA CAKE
Coffee Chocolate

KEKC «OlNEPA»

KodoenHo-WoKkonagHbIN

“ORCHARD” CAKE
Vanilla bavaroise, mango bavaroise, blueberry jelly,passionfruit jelly,
vanilla panna cotta and pistachio sponge cake

BaHMMbHBIN OABAPCKAM KPEM, MOHIOBLIN DABOPCKMN KOEM, YEPHUUHOE
KEME, XEMNE 13 MAPAKYMU, BAHUIBHAA MAHHA KOTTA 1 OUCTALWKOBBLIN
ONCKBUT

BERRY COPPER
LAVENDER CREAM
forest fruits and Oreo ice cream

JTABAHAOBbLIV KPEM

KpacCHble necHble arofsl 1 MOPOXEHOE C NEYEHBEEM OPEOD

ASSORTED SEASONAL FRUIT PLATE
TAPETTIKA C ACCOPTU N3 CE3OHHBIX $PYKTOB

Vegetarian option % Cluten free . Marked dishes contain pork meat
(4 =)

Beretapuarckoe Y besmiotera brioao coaepmnT CarHHY.

Our culinary team will be happy to accommodate any special requests you may have.

Haowa koMaHaa kyrmHopos OyaeT poaa BeIMNOMHNTL MODBLIE BALWM OCODLIE MOXENOHMS.

Our culinary team will be happy to accommodate any special requests you may have.

Ecrm el cTpOgOETE QNNEPTVEN HO KOKOM-TIMOO MPOAYKT, MPOCM Bac coobuwaTe 06 3ToM 0OCHyXMBAKOWEMY
NEPCOHAry A0 30Ka3Q OO,




